
Cerramos los ojos y hacemos un recorrido por Europa, para descubrir las raíces 

$ 8200$ 7300

$ 8200$ 7300

-$ 6800

$ 6500$ 5800

$ 8200$ 7300

$ 9900$ 8800

$ 9500$ 8500

$ 11200$ 9500

-$ 9500

$ 11200$ 9500

$ 11200$ 9500

$ 5200

$ 8200$ 7300

de chocolate de la casa

$ 10500$ 8900

crema, helado

$ 6500

Glaseado con dulce casero de naranja y jengibre

$ 7700

$ 6500
7

$ 6800
Cubierto con una suave crema inglesa de chocolate
Budín húmedo de chocolate

$ 5900
Cacao, red velvet y chocolate blanco
Cookie red velvet

$ 5900
Con manteca noissete, azúcar rubia 
y chocolate semiamargo

$ 6200
Con queso crema y mermelada casera de estación
Tostadas

$ 7500$ 6500
Frutas frescas de estación y miel de campo
Amberes

$ 8500$ 7800
Dulce de leche, frutos rojos 
patagónicos y crema

$ 8200$ 7300
Dulce de leche y frutos secos
Caramel Nuts

$ 11500

$ 3500

$ 9900
Nutella con avellanas tostadas, crema
y helado de chocolate amargo

Vainilla / Dulce de leche granizado / Chocolate

Choco Rochelle

$ 10200Yogurt natural hecho en casa, frutas secas
de estación, granola casera, escamas de coco,
tostadas y miel de campo

$ 4900Queso sardo estacionado, romero
y sal rosada del Himalaya

Scon de queso sardo

$ 40.000

1 tostado de jamón y queso

BRUNCH BELGIAN

$ 10500

Sándwich de scon de queso sardo
Con queso fundido, tomates secos marinados,
hojas de albahaca y pesto

$ 14000

$ 14000

$ 15000

$ 10500

$ 13800

$ 14900

$ 9500

Blend de quesos, pesto de albahaca
y tomates confitados

Tostado Caprese

$ 14500

$ 14500

$ 17500
Combo italiano

1 café + tostadas
*Tostadas con queso crema 
y mermelada casera de estación

$ 12000
Combo clásico

$ 9500l

$ 13500
Combo bruselas

$ 13200

$ 14300

Sándwichs al horno

jamón y queso tybo
queso tybo, tomate fresco y rúcula

Sellados en su envase original.
Productos elaborados sin riesgo de contaminación
cruzada para personas con celiaquía

$ 5400Alfajor de nuez y dulce de leche

$ 12000Brownie de chocolate, dulce de leche

$ 9500Cookie con ganache de chocolate blanco 
y pistacho

$ 12000Cake de vainillas con mousse 
de mango y maracuyá

en pan negro con semillas

NUESTROS COMBOS



$ 6200

$ 5800

$ 3800

$ 4200

$ 3900

$ 4600

$ 4800

$ 4800

$ 5600

$ 5200

$ 5800

$ 1000

$ 6000

$ 4700

$ 6800
Nuestra receta, elaborada
con cacao y chocolate belga 

CAFES FRÍOS

WIFI: somosbelgian
CONTRASEÑA: somosbelgian

SEGUINOS!
@somosbelgian

$ 3500

$ 3500

$ 9000

SELECCIÓN DE TÉ & INFUSIONES

$ 5500

$ 7200

$ 7200

$ 7200

$ 7200
Leche, hielo, chocolate fundido
y cacao belga 

Chocolate frío

$ 1000

$ 4900

$ 4900

$ 4900

$ 5300

Limonada natural

Calentamos la leche a temperatura barista 65°.
Si la deseas un poco más caliente decinos por favor.

Brasil
Minas Gerais

Mundo Novo

Colombia
Santander 

Caturra 

Guatemala. 
ORIGEN

Bourbon rojo
Typica

VARIETAL

NUESTRO BLEND

$ 7200

$ 5900

$ 4900Iced Americano Shot doble 
de espresso, hielo en cubos y agua

$ 5900Iced Flat White Shot doble
de espresso, hielo en cubos y leche

$ 9000

$ 7200

$ 7200

$ 7200
Shot doble de espresso, salsa
de pistacho, hielo en cubos y leche

Earl Great Belgian (By Tealosophy)

bergamotas y limón prensado en frío

(Un blend cálido y reconfortante pensado por Inés 
Berton especialmente para Belgian)

English Breakfast (By Tealosophy)
blend de cosechas premium provenientes
de India, Ceylon y China
Chai Spice (By Tealosophy)
clavo de olor, canela, cardamomo y jengibre, 
receta milenaria del este de la India

té chai spice con leche (By Tealosophy)

TÉ NEGRO 

$ 4900

$ 4900

$ 4900

$ 5500

Green geisha (By Tealosophy)
base de té Sencha Fukuyku, Japón, 
con ananá, pétalos y maracuyá

TÉ VERDE
$ 4900

Apple Calm (By Tealosophy)
hojas de 
caramelizadas, almendras y rosa mosqueta

verbena del sur de Francia, manzanas

Ruby Punch
blend de grosellas, granadas, arándanos,
frambuesas, moras y rosa mosqueta

INFUSIONES

$ 4900

$ 4900(By Tealosophy)


